Suggestion de présentation

Eleveur et producteur de canards

CHEZ ‘MORILLE
LS~ DI

Latradition ose la convivialité

Nowd avond & coeur

de voud paredenter
nod paroduits 100% locaux.

Fabriquées sur place
dand notre laboraloire
a la ferme de ta Berthonniére.

Recelled simypled
el conviviales élaborded

Avec nod canards
eleved en plein air
dur nod 66 fectared

de prairies O
et nountidd dand OGM.




Fondant de canard
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Eleveur et producteur de canards

CHEZ ‘MORILLE
LS~ DI

Latradition ose la convivialité

Paté marmite
au piment d'Espelette

Paté d'antan
de canard

aux tomates confites

Rillettes pur
canard

Paté royal
de canard 180 g

A CUISINER

Confit
2 cuisses

Confit
4 cuisses

Terrine de canard
aux olives et basilic

Paté de canard
au magret fumé

LES TERRINES

Rillttes

pur canard

Paté pur
canard 300 g

Paté pur
canard 180 g

Sauce bolognaise

Rillettes pur canard

de canard 390 g

au fromage de chevre

FOIES GRAS
DE CANARD
ENTIER
Foie gras
120 g
BLOCS DE FOIE ':-.sy
GRAS DE CANARD 3

de Foie gras
~ decanard

Bloc 190 g

Coffret Découverte

1 Bloc de foie gras 90 g
1 Rillettes pur canard 180 g
3 Coins Apéros 90 g

Coffret Bon Vivant

1 Foie gras entier 180 g

1 Bloc de foie gras 190 g

1 Sauce bolognaise 390 g
1 Paté royal 180 g

1 Confit d'oignons 100 g
6 Coins Apéros 90 g

* Suggestion de présentation. Photos non contractuelles, les boites cadeau de chaque coffret peuvent étre ammenées a varier. Possibilité de composition personna

Foie gras

180 g
Foie gras
300 g

LES ACCOMPAGNEMENTS

Confit
doignons

CHEZ MoRILE
et 2 )

'
Confit d'oignons
100 ¢

Chutney de figues

100 g

Coffret Dégustation

1 Foie gras entier 180 g

1 Confit de canard 2 cuisses
1 Paté pur canard 180 g

3 Coins Apéros 90 g

din noir au miel

Coffret Royal

1 Foie gras entier 300 g

1 Confit de canard 2 cuisses
1 Rillettes pur canard 300 g
1 Sauce bolognaise 390 g

1 Bloc de foie gras 90 g

1 Paté royal 180 g

1 Confit d'oignons 100 g

1 Chutney de figues 100 g

8 Coins Apéros 90 g

;
P
2cuisses

, voir conditions auprés de Chez Morille.




CHEZ ‘MORILLE

Le maceron est une baie
sauvage récoltée a la main sur
les marais salants de l'ile de Ré.

Saucisson pur canard

Foie gras aux baies sauvages Foie gras aux baies sauvages
de I'le de Ré 120g de Ile de Ré 180g

Saucisson porc canard
~ 180 g

&=
'

La gamme de plat cuisiné Coin Bistrot est
issue d'une réflexion sociétale du bien man-
ger individuel avec des produits sains : au
bureau, entre amis ou sur le pouce.

Sauté de canard a la provengale

et pommes de terre persillées

Reblochonnade de canard
au magret fumé

Chaque recette a été élaborée en respectant

&/ un équilibre alimentaire (viandes, légummes
féculant) pour fournir un repas complet !




